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Alle Preise verstehen sich pro Person inkl. MwSt.

Specials im Rosenpark Restaurant

 
WINTERTRÜFFEL 
Neben den Gerichten unserer  
Speisekarte empfehlen wir Ihnen ein 
4-Gänge-Menü rund um den Winter- 
trüffel. Wir kombinieren den einzig- 
artigen Geschmack von Trüffel mit  
Tatar vom Weiderind, hausgemachter 
Pasta und Dry Aged Beef.

Sa 03.02. – So 11.02. | 4 Gänge 
ab 18 Uhr | 59 € 

BÄRLAUCHWOCHEN 
Bärlauchzeit ist die beste Zeit. Frischer 
Bärlauch trifft auf unsere italienischen 
Klassiker. Lassen Sie sich von unserem 
Küchenchef Eric Lehr überraschen.

Di 13.03. – Do 29.03. | ab 18 Uhr 

MORCHELWOCHEN 
Unsere hausgemachte Pasta, das Dry 
Aged Beef und weitere Köstlichkeiten 
veredeln wir mit frischen Morcheln. 
Freuen Sie sich auf diesen außer- 
gewöhnlichen Gaumenschmaus.

Mo 19.03. – So 08.04. | ab 18 Uhr



Sonntagsbraten
Wir möchten Ihnen die besten Zubereitungsarten  
auf dem Teller zeigen, dabei die kulinarischen  
Traditionen bewahren und diese mit modernen  
Einflüssen vereinen.

So 04.02. 	 WILDSAUERBRATEN | 16,50 €
So 11.02. 	 GESCHMORTE OCHSENBÄCKCHEN | 16,50 €
So 18.02. 	 BÖHMISCHE KNÖDEL | 12,50 €
So 25.02. 	 GELACKTER SCHWEINEBAUCH | 15,50 €
So 04.03. 	 FORELLE »MÜLLERIN ART« | 16,50 €
So 11.03. 	 KALBSHAXENFLEISCH | 17,50 €
So 18.03. 	 KRUSTENBRATEN VOM SCHWEIN | 16,50 €
So 25.03. 	 FRÄNKISCHES SCHÄUFELE | 17,50 €
So 01.04. 	 LAMMKEULE AM OSTERSONNTAG | 18,50 €
So 08.04. 	 GLASIERTER SCHWEINENACKEN | 14,50 €
So 15.04. 	 FRISCHE KARTOFFELBRATWÜRSTE | 12,50 €
So 22.04. 	 ROSA GEBRATENER KALBSRÜCKEN | 21,00 €
So 29.04. 	 FALSCHER HASE | 13,50 €

Jeden Sonntag mit abwechslungsreichen Beilagen | 12 – 14 Uhr

Kulinarisches  Special
ÖSTERREICHISCHER ABEND
Knödel, Frittatensuppe, Tiroler Gröstl, Brettljause & Co.
Sa 03.02. | ab 18 Uhr

Alle Preise verstehen sich pro Person inkl. MwSt.



Valentinstag
DIESER EINE TAG IM FEBRUAR STEHT GANZ 
IM ZEICHEN DER LIEBE!
Verliebte Menschen zeigen sich an die-
sem Tag mit kleinen Aufmerksamkei-
ten ihre Gefühle und sagen einander, 
wie lieb sie sich haben. Wenn Sie Ihrem 
Valentin oder Ihrer Valentine einen 
ganzen Tag voller besonderer Momen-
te bereiten möchten, hätten wir bereits 
einige Ideen für perfekte Stunden zu 
zweit:

Sie starten mit einem ausgiebigen 
Frühstückbuffet in unserem Café Ro-
senpark und stoßen bei einem Glas 
Prosecco auf Ihre Liebe an. Bei einem 
anschließenden Spaziergang durch die  
historische Altstadt von Marburg wan-
deln Sie auf den Spuren der Gebrü-
der-Grimm und der Heiligen Elisabeth 
und freuen sich über Ihre Zweisamkeit. 
Kehren Sie oben am Landgrafenschloss 
in das Restaurant Bückingsgarten auf 
ein Bier oder zwei ein und genießen Sie 

den einmaligen Blick über die Univer-
sitätsstadt. Nach dem Gang durch die 
Stadt und jeder Menge Kultur, kommt 
ein Besuch in unserem Rosenpark Spa 
gerade recht. Gönnen Sie sich und Ih-
rer Liebsten oder Ihrem Liebsten eine 
Wellnessbehandlung und entspannen 
Sie in unseren Saunen oder unserem 
Solestollen. Bei Kerzenschein, gemüt-
licher Musik und einem wundervollen 
Menü verwöhnt Sie unser Küchenchef 
Roland Reuss anschließend in unserem 
Landhausrestaurant Waldschlösschen 
in Dagobertshausen und Sie lassen 
den Tag noch einmal Revue passieren.

Schwärmen Sie mal wieder füreinander, 
genießen Sie die gemeinsame Zeit und 

verträumen Sie den Tag mit vielen 
unvergesslichen Stunden.

Valentinstag



Valentinstag EIN GANZER TAG FÜR VERLIEBTE WELLNESS
im Rosenpark Spa &

MENÜ
im Rosenpark Restaurant 

ZEIT ZU ZWEIT
Genießen Sie entspannte 
Zweisamkeit in unserer 
modernen Spa Anlage  

inklusive einer verwöhnenden 
Rückenmassage mit dem Öl 
der erfrischenden Wildrose 
im Paarbehandlungsraum. 

Runden Sie den perfekten Tag 
mit einem Menü im Rosenpark 

Restaurant ab.

»	4 Stunden Eintritt in 	
	 die Wellnesslandschaft 
»	Aromaölrückenmassage  	
	 (Dauer: 25 Minuten) 
»	inkl. Bademantel, Bade- 
	 schuhe und Handtücher
»	4 Stunden Tiefgaragen- 
	 stellplatz kostenfrei

  
Sauna- & Wellnessbereich  

inkl. Aromarückenmassage 
und Valentins-Menü 

(exkl. Getränke) 

75 €

MORGENS
im Café Rosenpark

FRÜHSTÜCK 
FÜR VERLIEBTE
Starten Sie zu zweit mit einem 
ausgiebigen Frühstück mit Bröt-
chen, Croissants auf süße oder 
herzhafte Weise. Dazu Kaffee 
oder Tee und ein Glas Prosecco.

Mi 14.02. | ab 9 Uhr | 24,50 €

NACHMITTAGS 
im Café Rosenpark

SÜßE 
VERFÜHRUNG
Bestehend aus einer Kaffee- oder 
Teespezialität mit einem Stück 
Torte nach Wahl und einem Glas 
Prosecco.
Mi 14.02. | nachmittags | 

12,50 €

ABENDS
in unseren Restaurants

VALENTINS- 
MENÜS
Zusammen ein romantisches 
Menü zu genießen ist eine der 
schönsten Liebeserklärungen 
überhaupt. Erleben Sie bei uns 
am Valentinstag die sinnlichste 
Erfahrung, die zwei Menschen 
kulinarisch miteinander teilen 
können.

Marburger Esszimmer | 52 €
4 Gänge | ab 18 Uhr 

Bückingsgarten | 42 € 
3 Gänge | ab 12 Uhr

Waldschlösschen | 42 € 
3 Gänge | ab 12 Uhr

TISCHBUFFET
Zahlreiche Köstlichkeiten zum ge-
meinsamen Probieren und Teilen. 

Rosenpark Restaurant | 39 €
Tischbuffet | ab 18 Uhr 

Alle Preise verstehen sich pro Person inkl. MwSt.

Valentinstag



Neuheiten  in unserem Rosenpark Spa

SUGARING 
Die Zuckerpaste ist ein 100% natürliches Produkt zur Haarentfernung  
bestehend aus Zucker, Wasser und Zitrone. Sie erhalten schnell und  
effektiv ein samtweiches, haarfreies Hautbild für Mann und Frau. Der 
Zucker wirkt desinfizierend und ist antibakteriell und damit auch bei  
sehr empfindlicher Haut anwendbar.  

Ab 05. Februar | Gesicht ab 12 € | Körper ab 22 €	

NAGELVERSTÄRKUNG
MIT O·P·I GEL–LACK 
Dieser Gel-Lack von O·P·I verleiht Ihren  
Fingernägeln einen perfekten Glanz in der 
Farbe Ihrer Wahl. Ihr Nagel wird gestärkt, 
die Nagelstruktur geschont und er hält bis 
zu 3 Wochen.

45 Minuten | 45 €

WIMPERNVERLÄNGERUNG MIT LUXUSLASHES® 
Ab 05. Februar verleiht Ihnen unser Spa-Team den perfekten Augenauf-
schlag durch lange und dichte Wimpern von höchster Qualität. Sagen Sie 
der Wimperntusche Ade und strahlen Sie mit perfekt betonten Augen.

Einmalige Einführungsangebote im Februar

Neumodellage »Seide« | 149 € 
Auffüllen nach 3 Wochen | 49 €	
Auffüllen nach 4 Wochen | 69 €

Neumodellage »Luxus«  | 169 € 
Auffüllen nach 3 Wochen | 59 €	
Auffüllen nach 4 Wochen | 79 €

Alle Preise verstehen sich pro Person inkl. MwSt.



Day Spa Angebote
Verbringen Sie entspannende Stunden in unserem komplett sanierten  
und neu gestalteten Wellnessbereich mit unseren Day Spa Angeboten.  
Zwei Saunen, unser Dampfbad und Solestollen, der Pool sowie Tee,  
Wasser und frisches Obst stehen Ihnen kostenfrei zur Verfügung.

KLEINE AUSZEIT
»	4 Stunden Eintritt in unsere Wellnesslandschaft 
»	Aromaölrückenmassage | 25 Minuten 
»	inkl. Bademantel, Badeschuhe und Handtücher
»	4 Stunden Tiefgaragenstellplatz kostenfrei

4 Stunden Sauna- & Wellnessbereich  
inkl. Aromarückenmassage| 53 €

KURZURLAUB
»	Tagesaufenthalt in unserer Wellnesslandschaft 
»	Gesichts-Nacken-Dekolleté-Massage | 25 Minuten 
»	Nutzung unserer Sway-Liege | 20 Minuten 
»	inkl. Bademantel, Badeschuhe und Handtücher
»	Tiefgaragenstellplatz während des Spa-Aufenthalts kostenfrei

Tageskarte Sauna- & Wellnessbereich  
inkl. Gesichts-Nacken-Dekolleté-Massage & 
Nutzung der Sway-Liege| 70 €

Alle Preise verstehen sich pro Person inkl. MwSt.

Gleich Termin
vereinbaren!
Telefon: 06421 6005-199

Weitere Angebote  

finden Sie online unter 

rosenpark.com



Entspannende Pause
Hautpflege & Gesichtsbehandlung
BODY PACK 
Gönnen Sie Ihrer strapazierten 
Winterhaut eine luxuriöse Körper-
packung mit unserer hauseigenen 
Pflegelinie »Rosenpark Spa«.  
Wertvolle Öle, Honig und Perlen- 
extrakte pflegen Ihre Haut  
geschmeidig zart. Freuen Sie sich  
auf eine kleine Überraschung. 

Februar 
25 Minuten | 37 €

CLARINS »BYE, BYE DRY«
Sagen Sie dem Winter Ade mit der 
belebenden und Feuchtigkeit  
spendenden Gesichtsbehandlung 
von Clarins. Ihre Haut erhält neue 
Frische und Vitalität. 
Reinigung – Peeling –  
Serum – Pflegemaske –  
Abschlusspflege 

März & April 
45 Minuten | 55 €

Wohltuende Massagen
WELLNESSPAUSE 
»ZARTE UMHÜLLUNG« 
Genießen Sie absolute Entspannung 
bei dieser wohltuenden Behandlung. 
Eine Rückenmassage, eine nährende 
Gesichtsmaske und eine Handmas-
sage schenken neues Wohlbefinden.

Februar 
40 Minuten | 45 €

TIEFENENTSPANNUNG
Tanken Sie neue Kraft auf der  
Pendelliege »Sway«, die Sie sanft in 
einen Energie spendenden Kurz-
schlaf wiegt, kombiniert mit einer 
regenerierenden Gesichts-, Nacken- 
und Dekolletee-Massage fühlen Sie 
sich wie neu geboren.

März & April 
40 Minuten | 45 €

Alle Preise verstehen sich pro Person inkl. MwSt.

Gleich Termin vereinbaren!

Telefon: 06421 6005-199



KEINE
MONETEN

MEHR?

AB SOFORT SUCHEN WIR
AUSHILFEN / MINIJOBBER
IN DEN BEREICHEN SERVICE, KÜCHE, VERKAUF UND HOTEL

UNSERE VIELFÄLTIGEN BETRIEBE DER VILA VITA MARBURG:

VILA VITA ROSENPARK | RESTAURANT BÜCKINGSGARTEN
AROMA BISTRO & EISBAR | MARBURGER ESSZIMMER
AROMA LAHN BEACH | RESTAURANT WALDSCHLÖSSCHEN
CAFÉ ROSENPARK | HOFGUT DAGOBERTSHAUSEN
CONGRESSZENTRUM MARBURG | VITA ESSENTIALS

ONLINE BEWERBEN:
WWW.VILAVITAMARBURG.DE

PER E-MAIL:
BEWERBUNG@VILAVITAMARBURG.DE

ODER PER TELEFON:
06421 6005-0

RECRUITING DAY
LERNE UNS KENNEN!

Du möchtest neben dem Studium Geld verdienen 
und suchst noch den passenden Arbeitsplatz? 

Dann komm‘ zu unserem Recruiting Day! 
Unsere Betriebe stellen sich vor und zeigen dir  
die vielfältigen Einsatzmöglichkeiten.

19. APRIL
DONNERSTAG  |  14 –17 UHR

IM CONGRESSZENTRUM MARBURG



WE PROUDLY PRESENT

COCKTAIL
KURSE
Tipps und Tricks rund ums Cocktail-Mixen!

Samstag | 17. Februar
FORTGESCHRITTENE
Sie sind mit dem Bar-Equipment 
vertraut? Dann stocken Sie Ihr 

Wissen bei uns  um neue  
Herstellungstechniken und  

Cocktailrezepturen auf.

Samstag | 28. April
BASIC

Sie wollten schon immer 
wissen wie James Bond seinen 

Martini wirklich trinkt oder  
wie man beispielsweise  

einen Mojito mixt?  
Wir zeigen es Ihnen!

Jeweils 15 ‒ 18 Uhr  |  59 €

BUCHEN SIE GLEICH IHRE TEILNAHME
Telefon: 06421 6005-0

Alle Preise verstehen sich pro Person inkl. MwSt.



THE SOPHISTICATED

BARCHEF‘S
NIGHT
& Specials

ERLEBEN SIE MONTAGS BIS SAMSTAGS UNVERGESSLICHE 
ABENDE MIT KÖSTLICHEN UND PERFEKT AUSGEWOGENEN 
KREATIONEN IN EINZIGARTIGER HOTELBAR-ATMOSPHÄRE 
BEI LIVEMUSIK UNSERES PIANISTEN MAURIZIO RAZZORI.

UNSERE SPECIALS MIT ABWEICHENDEN MUSIC-ACTS UND 
STYLES FINDEN SIE AUF DER RECHTEN SEITE.

AN DER HOTELBAR DES VILA VITA ROSENPARK
ANNELIESE POHL ALLEE 7, 35037 MARBURG

Samstag | 3. März
G & T NIGHT

Genießen Sie unsere Vielfalt an Gin & Tonic bei 
modernen Sounds von House bis Swing.

Samstag | 17. März
ST. PATRICKS DAY

Neben leckeren Cocktail Specials und grünen Shots  
servieren wir Ihnen traditionelle irische Biersorten wie  
Stout, Guinness und Ale. Aber auch der irische Whisky  

wird eine besondere Rolle spielen.

Donnerstag | 29. März
LOUNGE EXPRESS

Soul, Blues & Jazz ist das Thema des Abends und 
dazu genießen Sie coole Cocktails.

Samstag | 7. April
FRÜHER WAR ALLES BESSER PARTY

Musik und Cocktails aus den 80ern und 90ern – mit 
Sex on the Beach, Swimmingpool, Singapore Sling bis hin 

zum Mai Tai erleben Sie die "gute alte Zeit".

Jeweils ab 19 Uhr

LIVE-MUSIK

LIVE-MUSIK



MIT FRÜHLINGSBRUNCH!

Der erste Brunch der Saison auf dem 

Hofgut Dagobertshausen. 	

So 11.03. | 11 – 15 Uhr

49 € für Erwachsene

20 € für Kinder von 6 – 12 Jahren

Der FRÜHLING erwacht auf dem  

Hofgut Dagobertshausen
Wenn es blüht und duftet und 
unser Hofgut Dagobertshau-
sen in ein buntes Blumen-
meer getaucht wird, dann, 
ja dann, stehen wir in den 
Startlöchern für unseren 
Frühlingsmarkt! 

So gern wir uns an roman-
tische Weihnachtstage im 
Schnee erinnern, freuen 
wir uns nun auf die ersten 
Sonnenstrahlen und einen 
Tag mit der ganzen Fami-
lie auf unserem Hofgut. 

An diesem März-Wochen-
ende steht alles im Zei-
chen von Frühlings- und 

Osterdekorationen, kreativen Gestecken, 
bunten Blumen für drinnen und drau-
ßen und vielen Leckereien. 

Natürlich darf auch unsere beliebte 
Kräuterwerkstatt mit unserem selbst-
gemachten Pesto, das wir direkt vor 
Ort für Sie herstellen, nicht fehlen. 

Starten Sie gemeinsam mit Ihren Lie-
ben in die schönste Zeit des Jahres und 
stöbern und bummeln Sie auf dem ge-
samten Areal unseres Hofguts. 

Sa 10.03. & So 11.03. | 11 – 18 Uhr
Eintritt frei

FRüHLINGS-

MARKT
FRüHLINGS-

MARKT

&&
SAMSTAG | SONNTAG

10. 11.MäRZ
11–18 UHR | EINTRITT FREI

SAMSTAG | SONNTAG

10. 11.MäRZ
11–18 UHR | EINTRITT FREI



Hofladen
Feldfrisch & Fein

Auch während des Frühlings-

marktes wieder für Sie geöffnet!



Specials
im Waldschlösschen Dagobertshausen

VIVE LA FRANCE - WOCHE 
Dass Frankreich nicht nur ein beliebtes Urlaubsland 
ist, sondern auch kulinarisch einiges zu bieten hat, 
zeigen wir Ihnen Anfang März bei unserem  
Themenspecial „Vive La France“. 

Wir nehmen Sie mit auf eine kulinarische Reise  
in die Bretagne, zeigen Ihnen die lukullischen 
Highlights aus der Provence und Auvergne und 
empfehlen Ihnen passende französische Weine 
zum Menü. Bon appétit! 

Do 01.03. – So 11.03.

VORBOTEN DES FRÜHLINGS 
Wenn es draußen langsam anfängt wärmer zu 
werden, grünt der Bärlauch, der Vorbote aller  
Wildpflanzen. Die zu den Liliengewächsen  
gehörende „Heilpflanze“ wächst in dieser Zeit auch 
in unserem Kräutergarten. Grund genug für uns 
dem Waldknoblauch zwei Wochen zu widmen, in 
denen wir Sie mit feinen Gerichten mit frischem 
Bärlauch begeistern werden. 

Di 03.04. – So 15.04.

Alle Preise verstehen sich pro Person inkl. MwSt.



Kochkurse
mit Roland Reuss

Sa 03.02.   ITALIENISCHE KLASSIKER
Unser Küchenchef Roland Reuss lüftet das 
Geheimnis um die allseits beliebten Gerichte 
von unserem bekannten Urlaubsland. Damit 
es schmeckt wie bei Mama aus Italien, sind 
die Frische und Saisonalität der verwendeten 
Produkte das A&O.

Sa 10.03.   DER PERFEKTE BURGER
Ein Burger ist nur was für Fast Food Lieb-
haber und verschafft Abhilfe, wenn es mal 
wieder schnell gehen muss? Nicht so voreilig, 
denn unser Küchenchef Roland Reuss wird 
Ihnen zeigen, dass ein Burger durchaus 

exklusiv und vielfältig sein kann. 

Sa 07.04.   DIE VEGETARISCHE KÜCHE
Muss es wirklich immer Fleisch sein? Wie lecker 
Gerichte ganz ohne Fleisch sein können und welche 
schmackhaften Kompositionen und unendlicher 
Geschmacksreichtum entstehen kann, wenn Sie auf 
Gemüse, Hülsenfrüchte, Nüsse, Kerne oder Käse 
setzen, zeigen wir Ihnen in diesem Kochkurs.

je 10 Uhr | je 125 €
(Dauer ca. 5 Stunden)
inkl. Food, Getränken und Rezeptmappe

Termine für den Rest des Jahres finden Sie auf unserer 
Homepage unter dem Link  www.vilavitamarburg.de

Ein Kurs über und mit GUTEM FLEISCH für  
Einsteiger, Hobbyköche und Experten.

Do 15.02.	 Perfect Meat Academy – Otto Gourmet
Do 01.03.	 Perfect Meat Academy – Otto Gourmet
Do 17.05.	 Perfect Meat Academy – Otto Gourmet
Do 08.11.	 Perfect Meat Academy – Otto Gourmet

18:30 Uhr | Dauer ca. 3-4 Stunden | je 150 €
inkl. Food, Getränken, Rezeptmappe &  
Kitchen Club Kochschürze

Alle Preise verstehen sich pro Person inkl. MwSt.



Backkurse mit René Geisler

Lernen Sie in unseren Backkursen mit einfachen Tipps & Tricks  
unseres erfahrenen Konditormeisters René Geisler, wie Sie Ihre Gäste  
demnächst mit süßen Kunstwerken beeindrucken können!

APFELSTRUDEL & 
VANILLESOßE
Die knifflige Zubereitung des  
perfekten Apfelstrudels stellt viele  
Hobbybäcker vor eine Herausforderung. 
Unter Anleitung unseres erfahrenen 
Konditormeisters erlernen Sie bei uns 
das Geheimnis der Zubereitung des 
Teiges, die richtige Strudelfüllung und 
die Kunst des Strudelteigziehens.	

Sa 03.02. | 16 Uhr | 48 €

KÄSEKUCHEN KLASSIKER
Ob mit Früchten, Schokolade,  
Karamell, Streuseln oder Baiser –  
Käsekuchen lässt sich unendlich  
variieren und ist in jeder Jahreszeit  
ein wahrer Genuss. Aber am besten 
schmeckt das Original! Deshalb ist 
das Thema dieses Backkurses auch 
die Zubereitung von frischen klassi-
schen Käsekuchen und wie die nötige 
Lockerheit des Kuchens entsteht.	

Sa 24.02. | 16 Uhr | 48 €

FRANZÖSISCHE TARTES
Bei unseren Backkursen geht es 
immer heiter zu und die Ergebnisse 
können sich nicht nur sehen,  
sondern auch schmecken lassen.  
Höhepunkt dieses Backkurses ist  
die aufwendige Herstellung von  
verschiedenen Tartes unserer  
französischen Nachbarn – lassen  
Sie sich überraschen.	

Sa 17.03. | 16 Uhr | 48 €

Kaffee, Tee und Wasser inkl. sowie eine Rezeptmappe.
Dauer der Kurse ca. 2½ – 3 Stunden | max. 16 Personen
Alle Preise verstehen sich pro Person inkl. MwSt.

NÄRRISCHES 
TISCHBUFFET
Bei einem ausgiebigen Frühstücksbuffet  

genießen Sie in unserem Café Rosenpark die 

fünfte Jahreszeit mit Ihren Freunden oder Ver-

wandten und lassen es sich so richtig gut gehen.

Brötchen, Croissants mit süßen oder herzhaften 

Belägen und Aufstrichen sowie die Faschings- 

typischen Kreppeln gehören zum Buffet. Dazu 

Kaffee oder Tee und ein Glas Prosecco.

Di 13.02. | ab 9 Uhr | 24,50 €



Hochzeit
EVENTLOCATIONS

PLANUNG
DIENSTLEISTUNGEN

Hochzeit
Auch online informieren unter 
www.hochzeitslocation-marburg.de
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Der schönste Tag im Leben
und die Hochzeitstorte 

… sollten etwas ganz Besonderes 
werden! Sie fiebern diesem Tag schon 
lange entgegen und möchten, dass es 
perfekt wird. Neben Ihnen als Braut 
und Bräutigam sollte aber eines si-
cher nicht fehlen: die Hochzeitstorte. 
Und die soll genau so individuell wer-
den, wie Sie es als Paar sind. Sie haben 
schon konkrete Vorstellungen? Eine 
besondere Form oder Farbe, 
ein passendes Motto, eine aus-
gefallene Geschmacksrichtung 
oder Füllung? Oder haben Sie 
noch keine Idee und brauchen 
zunächst Inspirationen und kreative 
Vorschläge? Unser Konditormeister 
René Geisler freut sich mit Ihnen ge-
meinsam Ihre individuelle Torte zu 
entwerfen. Mit viel Liebe zum Detail 
und besten Zutaten kreiert er für Sie 
köstliche Kunstwerke, die nicht nur 
Sie, sondern auch Ihre Gäste begeis-
tern werden.

Egal ob klassisch, ausgefallen, eine 
Torte in Herzform, rund oder eckig, 

mit echten Blumen verziert, ein Na-
ked Cake oder mit Marzipan-Überzug 
– überlassen Sie uns die süße Kunst 
und wir zaubern Ihnen von schlichten 
Klassikern bis hin zu ausgefallen Kre-
ationen Ihre Wunschtorte. Wir sorgen 
dafür, dass die Liebe an diesem Tag 
tatsächlich durch den Magen geht …

Auf Wunsch kön-
nen Sie einen persönlichen Termin 
mit unserem Konditormeister verein-
baren, in dem Sie Geschmack, Form 
und Größe absprechen.

Foto der Hochzeitstorte / Pralinen: 
Hannah L • Lebendige FotografieTipp

Eine Hochzeitstorte wird im  

Tageslicht am besten wahrge-

nommen und auch eher ver-

zehrt. Wir empfehlen daher, 

sie in das Nachmittagspro-

gramm zu integrieren.

Kontakt zu unserer Backstube 
Telefon: 06421 6005-585

Hochzeitstorte



Heiraten über den  
Dächern Marburgs 

Damit Sie Ihren Hochzeitstag ohne Stress in aller Ruhe genießen können,  
erstellen wir in Absprache mit Ihnen einen groben Tagesablaufplan.  
Geplante Inszinierungen und Aktionen durch Familienmitglieder und Freunde  
können am Tage selbst natürlich zeitlich variieren. 

MÖGLICHER ABLAUF IHRER

Hochzeitsfeier
IM BÜCKINGSGARTEN

15:00	 Empfang Ihrer Gäste bei gutem Wetter auf 
	 unserer Sommerterrasse mit herrlichem Blick  
	 über Marburg mit einem Aperitif.

15:30	 Kaffee und Kuchen auf unserer Terrasse mit  
	 Anschneiden der Hochzeitstorte.

16:30	 Fotosession (Schlossgarten / vor dem Schloss)

18:30	 Gäste nehmen im Restaurant Platz

19:00	 Menübeginn

22:00	 Ende des Menüs

22:30	 Start der DJ-Party

01:00	 Mitternachtssnack

Open End

WIR BERATEN SIE 
GERNE UND  
ERSTELLEN IHNEN  
EIN INDIVIDUELLES 
ANGEBOT.

Dieses Angebot kann zu 
jeder Feierlichkeit abgewan-
delt werden. Von kleinen 
Gruppen bis zu 90 Personen 
sind Feierlichkeiten jeder Art 
im Innenrestaurant möglich 
und individuell umsetzbar.

Auch online informieren unter 
www.hochzeitslocation-marburg.de Hochzeitsfeier

Dächern Marburgs

Tipp
Lassen Sie sich direkt auf dem 

Marburger Landgrafenschloss 

standesamtlich trauen. Auf 

unserer Sommerterrasse 

empfangen wir Sie und Ihre 

Gäste mit einem lecke-

ren Aperitif.



Die Location
Wir richten Ihre Hochzeit ganz nach Ihren Wünschen 
aus und haben die besten Locations zum Feiern im 
Angebot. Ihre Gäste werden es genießen und den 
Tag in bester Erinnerung behalten. Damit das ge-
lingt, muss alles perfekt aufeinander abgestimmt 
sein: Angefangen von der Speisen- und Getränke-
auswahl über die Dekoration, einem aufmerksamen 
Service bis hin zu einem unvergesslichen Ambiente.

Gerne erstellen wir Ihnen ein ganz persönliches 
Angebotspaket. Bei uns erhalten Sie alles, was für 
eine gelungene Feierlichkeit erforderlich ist, aus 
einer Hand. Und so genießen Sie Ihre persönliche 
Veranstaltung genauso entspannt wie Ihre Gäste.

Wir beraten Sie gerne! 
Telefon: 06421 6005-0

Location



Tipp
Wir bieten freie Trauungen und Trauungen mit 

unserem evangelischen Pfarrer auf dem Hofgut 

Dagobertshausen an.

EVENT- 
SCHEUNE

Freigelegte Holzbalken, 
Eichenholztische und 
einzigartiges Ambiente: 
Das ist unsere Event-
scheune auf dem Hofgut 
Dagobertshausen. 
Mitten im Grünen finden 
Sie eine traumhafte 
Location, die viel Platz 
zum Tanzen und ausge-
lassenen feiern bietet. 
Im Sommer lässt sich 
Ihre Party auf die offene 
Terrasse oder in die 
traumhafte Gartenanla-
ge ausdehnen.

KULTUR- 
SCHEUNE

Feiern in einem etwas 
kleineren Rahmen mit 
bis zu 80 Personen im 
imposanten Fachwerk-
gebälk und mit viel 
gemütlichem Charme ist 
in unserer Kulturscheu-
ne möglich. Und sollte es 
Sie und Ihre Gäste nicht 
mehr auf den Stühlen 
halten, bieten wir Ihnen 
die darunterliegende 
Brauerei kostenfrei als 
Tanzfläche mit an.

RESTAURANT 
BÜCKINGSGARTEN

Auch unser Restaurant 
Bückingsgarten bietet 
in dem Innenbereich 
der historischen Ge-
mäuer unterhalb des 
Geschichtsträchtigen 
Marburger Langrafen-
schlosses Platz für bis 
zu 80 Gäste. Wie wäre es 
mit einem romantischen 
Fest mit Blick über die 
Dächer Marburgs?

VILA VITA 
ROSENPARK 

Unsere Veranstaltungs-
räume des Luxushotels 
VILA VITA Rosenpark 
bieten ein frisches und 
zugleich edles Ambiente 
mit viel Platz für aus- 
gelassenes Feiern für 
bis zu 180 Personen. Die 
Terrasse ist an warmen 
Sommerabenden 
ideal geeignet für den 
Cocktail-Empfang vor 
dem Menü, aber auch 
der richtige Platz für die 
Grillstationen, wenn Sie 
sich für ein gehobenes 
Barbecue entscheiden.

WEINGUT 
AM NIL

„Last but not least“  
haben wir als Besonder-
heit unter den Locations 
unser Weingut am Nil in 
Kallstadt. Geben Sie sich 
das Ja-Wort zwischen 
Pfälzer Weinreben und 
erleben Sie Romantik 
pur in der Vinothek bei 
hochwertigen Weinen 
aus eigener Produktion.

Auch online informieren unter 
www.hochzeitslocation-marburg.de



Ausgiebig 
ausschlafen

Nachdem Sie ausgiebig gefeiert haben, können  
Sie natürlich auch in unseren Traumlocations  
übernachten.

PENSION 
SCHLAFGUT

In unserer Pension 
„Schlafgut“ auf dem  
Hofgut Dagobertshausen  
erwartet Sie ein unver-
gleichlich familiäres und 
charmantes Land-
haus-Ambiente. 
Übernachten Sie in  
einem unserer acht 
individuell eingerich-
teten Gästezimmer 
und genießen Sie am 
nächsten Morgen ein 
individuell zubereitetes 
Frühstücksbüfett im 
alten Wohnhaus.

VILA VITA  
ROSENPARK

Die insgesamt 194 
geschmackvoll und mit 
Liebe zum Detail einge-
richteten Zimmer und 
Suiten der Kategorien 
Comfort, Deluxe und 
Appartment im VILA VITA 
Rosenpark strahlen mit 
einladenden Farbtönen 
und ausgewählten Mate-
rialien gehobene Gemüt-
lichkeit aus. Erleben Sie 
einen unvergesslichen 
Aufenthalt im Herzen 
Marburgs in einem 
Hotelzimmer Ihrer Wahl 
und lassen Sie sich von 
der Herzlichkeit unseres 
Teams verzaubern.

GÄSTEHAUS 
WEINGUT AM NIL

Das Weingut am Nil 
ist eine Oase der Ruhe 
inmitten historischer 
Weinberge. Die sieben 
individuell eingerich-
teten Zimmer unseres 
Gästehauses sollen Ihre 
Sinne berühren! Ankom-
men und entschleuni-
gen, das ist unser Ziel, 
ein persönlich für sie 
zubereitetes Frühstück 
in unserer Vinothek 
wird Ihren Morgen in 
Kallstadt „versüßen“.

Auch online informieren unter 
www.hochzeitslocation-marburg.de

ausschlafen



StylingMake Up & Hairstyling by Daniela 

Haben Sie an 
alles gedacht?

Standesamt · Kirche · Location ·  
Hofgut Dagobertshausen · Restaurant 
Bückingsgarten · VILA VITA Rosenpark ·  
Weingut am Nil · Brautkleid ·  
Unterwäsche / Dessous · Herrenmode 
· Brautstrauß · Reversgebinde für den 
Herrn · Eheringe · Fotograf · Friseur  · 
Kosmetikerin · Einladungskarten · 
Hochzeitsauto · Kutsche · Sektempfang 
· Blumendekoration für Standesamt, 
Kirche Auto etc. · Raumdekoration 
· Tischdekoration · Tischplan ·  
Gästebuch · Festliche Menükarten · 
Menü oder Büfett · Hochzeitstorte · 
Musik · Transfer für Gäste · Hochzeits-
zimmer · Gästezimmer · Hochzeitsreise 

Wir helfen 
Ihnen bei der 

Planung.

Papeterie
Zweiklein Papeterie + Design

 

MusikWI|MA|MO  • Wir machen Momente
 

Alles aus einer 
Hand 

Bereits bei den Vorbereitungen in der 
Planungsphase sind wir für Sie da und 
sorgen für einen reibungslosen Ablauf 
während Ihrer Hochzeitsfeier. 

Als Multidienstleister stehen wir Ihnen 
in allen Bereichen zur Seite und setzen 
Ihre speziellen Wünsche und Ideen in 
die Tat um. Ein breit aufgestelltes Netz-
werk umfasst einen exklusiven Kreis 
an Partnern aus den Bereichen Enter-
tainment, Floristik, Papeterie, Beauty, 
Trauung und Fotografie, auf die wir 
schon seit langer Zeit vertrauen und 
die wir Ihnen gern weiterempfehlen.

Unser Netzwerk für eine perfekte 
Hochzeitsfeier finden Sie online unter:
www.hochzeitslocation-marburg.de

Gleich Termin vereinbaren! 
Telefon: 06421 6005-0

Hand
Fotografie

Hannah L • Lebendige Fotografie
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Online noch einmal schauen! 
www.hochzeitslocation-marburg.de



Crossover-Menü
KULINARISCHE ASIEN-REISE
Genießen Sie original asiatische Speisen aus  
Thailand, Korea und Japan. Die authentischen  
Zutaten und Gewürze aus dem Originalland machen 
die Gerichte leicht spicy. Für passende Getränke sorgt 
das Serviceteam mit ausgewählten Spezialitäten! 

Fr 16.03. | 5-Gänge Menü | 18:30 Uhr |  69 €

Alle Preise verstehen sich pro Person inkl. MwSt.



Fischmenü im
Bückingsgarten
Karfreitag | 30.03.
3-Gänge | ab 12 Uhr

39 €

Eröffnung der
Sommerterrasse im
Bückingsgarten
Genießen Sie die ersten  
Sonnenstrahlen mit  
beeindruckendem Blick über  
die Dächer Marburgs.

Ostersonntag | 01.04. 

Frühstücks-
buffet im
Café Rosenpark
Ostersonntag | 01.04.
Ostermontag | 02.04.

je 24,50 €  | 9 – 12 Uhr

Brunch
auf dem
Hofgut Dagobertshausen
Ostersonntag | 01.04. 
Ostermontag | 02.04.
je 11 – 15 Uhr

je 49 € für Erwachsene

je 20 € für Kinder (6–12 Jahre)

Ostern
IN DER WELT DER VILA VITA MARBURG

Präsentkörbe
WIR LIEFERN FREI HAUS

Ab einem Bestellwert von  

100 € liefern wir Ihnen die  

Präsente kostenfrei aus  

(innerhalb Marburgs).

Ostern



Ostern
IN DER WELT DER VILA VITA MARBURG

Alle Preise verstehen sich pro Person inkl. MwSt.

Ostern
Ostern
im Marburger Esszimmer
Karfreitag | 30.03. 
ausschließlich à la carte

Ostersonntag | 01.04. 
11:30 – 14 Uhr und ab 18 Uhr
Ostermenü und à la carte

Ostermenü
im Waldschlösschen
Ostersonntag | 01.04. 
Ostermenü | 3 Gänge | 42 €
und à la carte

Österliche Kulinarik im Rosenpark

Rosenpark Restaurant
Karfreitag 30.03. | 3-Gänge Fischmenü
Ostersonntag 01.04. | Osterlunchbuffet
Ostermontag 02.04. | Osterlunchbuffet

je 39 €

Rosenpark Zirbelstube
Edle FISCHE aus heimischer Aufzucht:  
Räucherforelle, Saibling und Zander

Karfreitag 30.03. | 3-Gänge Fischmenü | 34,50 €

LAMMKEULE aus heimischer Aufzucht vom Züchter Emmerich in  
Rauschenberg. Sous Vide gegart auf Rosmarinjus und an Kartoffel- 
Bohnengemüse.

Ostersonntag 01.04. | 18,50 €



Unser Kallstadter 
Löwenfestival geht 
in die zweite Runde
Hervorragender Wein, großartiges Essen und  
gemütliches Laissez-faire? Genau das ist die Pfalz.  
Und in Kallstadt bekommt dieses Genussimage noch 
eine neue Dimension, wenn am 27. Mai 2018 auf dem 
Weingut am Nil das »2. Kallstadter Löwenfestival«  
stattfindet – ein wahres Genussfeuerwerk mit dem 
„Who-is-Who“ der nationalen und internationalen 
Koch- und Winzerelite. 

Bereits im letzten Jahr sorgten die bekannten TV-Köche 
Alfons Schuhbeck, Kolja Kleeberg und Frank Oehler 
sowie Spitzenwinzer wie Paolo Scavino, Walter Polz, 
Silvio Jermann, Quinta de Soalheiro, Dorli Muhr van 
der Niepoort, Herdade dos Grous, Tenuta Monteti und 
Franz Türk für anspruchsvolle Momente des Genusses. 
Und natürlich werden in den berühmten Kallstadter 
Weinlagen auf dem Areal des pfälzischen Weingutes 
auch in diesem Jahr zu Recht nur feinste Gewächse 
ausgeschenkt. 

Unser Nil-Kellermeister Johannes Häge lädt sich nur 
jene Weinmacher ein, deren Weine er selbst besonders 
gerne trinkt. Seien Sie in diesem Jahr bei dem genuss-
reichen Streifzug durch Küche und Weinkeller dabei 
und freuen Sie sich auf kulinarische sowie vinologische 
Hochgenüsse!

Ticket für 
2. Kallstadter Löwenfestival | 149 € A
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TICKETS ONLINE KAUFEN

WWW.LOEWENFESTIVAL-KALLSTADT.DE

JETZT TICKET SICHERN!

SONNTAG
27. MAI
12–19 UHR



Wenn die bayrische Kochlegende ALFONS 
SCHUHBECK, der Cosmopolit und Sternekoch 
NELSON MÜLLER, der singende TV-Spitzenkoch 
KOLJA KLEEBERG, der schwäbische „Kochprofi“ 
FRANK OEHLER oder der hochdekorierte  
2-Sterne-Koch HANS NEUNER ganz ohne  
Stilzwänge für anspruchsvolle Momente des 
 Genusses sorgen und sich international  
renommierte Weingüter wie Herdade dos Grous, 
Argiolas, Fattoria Le Pupille oder die Domaines Kilger  
zusammen mit dem Weingut am Nil ein Stelldichein geben, kann es 
sich nur um ein lukullisches Event der ganz besonderen Art handeln. 
Genießen Sie einen unvergleichlichen kulinarischen 
Sonntagnachmittag in der Pfalz.

2017e r  K ALL S TADTER LÖWENFE S TIVAL

KO L JA 

KLEEB ERG

A L FO NS SCHUHB ECK

H A NS 
NEUNER

NEL S O N 
MÜLLER

FR A NK 

O EHLER



ALFONS  SCHUHBECK
Großmeister „König Alfons der 1.“! Der bayrische Impresario kehrt  

zurück in die Pfalz und verwöhnt uns wieder mit Charme und Kulinarik.

KOLJA  KLEEBERG
Der singende TV-Spitzenkoch oder 
der kochende TV-Spitzensänger?

FR ANK  OEHLER
Als „RTL2-Kochprofi“ missioniert er die Republik kulinarisch. 

In Kallstadt freuen wir uns nun auf seine schwäbische Sterneküche.

HANS  NEUNER
Zwei Michelin-Sterne in der Pfalz. Hans Neuner entführt 

uns hochprämiert an die Atlantikküste der Algarve.

NEL SON  MÜLLER
„Home is where my heart is.“ Wir setzen alles daran, dass sein Herz  

zukünftig auch für Kallstadt pocht!

B OS  FOOD
Wo Bos Food drauf steht, 

ist auch perfekte Kulinarik drin!

OT TO  GOURMET
Deutschlands Fleischspezialisten No. 1 

grillen, dass die Roste glühen.

U MB ER TO  NAPOLITANO
Der Pizza Weltmeister „comes to town“. Umberto kann es 

wie kein Zweiter – Pizza in Reinkultur, unnachahmlich lecker!

HER DA D E D OS  GROUS
Preisgekrönte Alentejo-Rotweine unseres 

portugiesischen Schwester Weingutes.

H A NS  REISETBAUER
Der beste Gin Tonic, gemixt vom Meister himself! 

Die No.1 der österreichischen Meisterbrenner in der Pfalz.

FAT TO R IA  L E  PUPILLE
Elisabetta Geppetti. The grand lady of  

Morellino. Benvenuto Elisabetta!

W EIN GU T  SCHIEFER
Blaufränkische Unikate von Weltklasseformat. 

Österreichs Antwort auf die Rhône und das Piemont!

D O M A INE S  KILGER
Puristisch und elegant – 2 Worte sagen alles über die  

Ausnahmeweine der Steiermark und des Burgenlandes.  
 „A new (wine) star is born!“

ARGIOLAS
Sardinien meets Pfalz! Zwei Genussregionen verschmelzen, 

wenn sich der sardische Vorzeigebetrieb die Ehre gibt.

W EIN GU T  AM NIL
Kallstadter Traumweine vom  

„Eigengewächs“ Johannes Häge.

GREVENSTEINER
Naturtrübes Landbier für „nach dem Wein“. 

Aus der VELTINS Brauerei.

HENNE S‘  FINEST
Feinkost start up mit Peffer & Salz 

vom anderen Stern!

FENTIMANS
Authentically English. Fancy Drinks von der 
Insel. Der Pfälzer Sommer kann kommen!

HÖFATS  GR IL L
Und Sie dachten, dass Sie den besten Grill 
haben? Wir überzeugen Sie vom Gegenteil, 

schmecken Sie es heraus ...

M O OSB R U GGER  KÄSEALM
Das Gold aus den Bergen. Slow Food Schinken 

und Käsespezialitäten direkt von der Alm.

CUCUMIS
Hamburger Start-up mit großartiger 

Botanical-Limonade.  
Vorsicht: Suchtgefahr!

MANICOR
Allerfeinste Bio-Weine aus dem wunderschönen  
Südtirol. Familientradition seit über 400 Jahren.

WEINGUT AM NIL     NEUGASSE 21     KALLSTADT
TICKETS: 149,–€ (INKL. ALLER SPEISEN, WEINE ETC.) 

LOEWENFESTIVAL-KALLSTADT.DE

SONNTAG

27. MAI
12–19 UHR

Q U IN TA D E  VALBOM
Der neue Star am portugiesischen 

Douro-Rotweinhimmel.

A GR I CO L A  SADA
Aus der Heimat von Ornellaia und Sassicaia. 

Die großartigen Sada Cabernets scheuen  
keine Vergleiche!

ROVAGNATI
Der weltweite Markführer hochwertigster italienischer  

Prosciutto präsentiert feinste Mortadella, Prosciutti cotti  
und natürlich großartigen Parma!



Hochwertige
FRÜHLINGS- &  
OSTERdekoration 

Wenn es draußen wärmer wird und die ersten Blumen 
anfangen zu blühen, ist es Zeit auch Ihr Zuhause auf 
die Frühlingszeit einzustimmen. Liebevolle und aus-
gewählte Dekorationsartikel für drinnen und draußen 
wie kreativer Tischschmuck, traditionelles Handwerk 
aus Holz, österlicher Blumenschmuck, Porzellanhasen, 
Kerzen, Moosnester und Co. sorgen in der Osterzeit 
für eine gemütliche und stimmungsvolle Atmosphäre 
in Ihrem Zuhause.

Mit unseren wertigen Osterdekorationen in unserem 
Hofladen auf dem Hofgut Dagobertshausen treffen  
Sie sicherlich den Nerv der Zeit, denn wir folgen immer 
den neuesten Dekotrends. 

Ob mit Osterdekorationen,  
die verspielt, fantasievoll, 
glänzend oder glitzernd 
daherkommen oder schlichte 
und dezente Gestaltungs-
ideen – in der stilvollen Um-
gebung unseres Hofladens 
laden wir Sie zum Bummeln, 
Stöbern und Schmökern 
ein. Putzen Sie für das 
Osterfest Ihr Zuhause mit 
passender und stimmungs-
voller Dekoration heraus.

Unsere Öffnungszeiten

Ab Donnerstag | 15. Februar

Do & Fr | 14 – 19 Uhr

Sa & So | 11 – 18 Uhr



VOLKSTÜMLICH- 
RUSTIKAL oder  
KREATIV- 
INTERNATIONAL
Genießen Sie das einzigartige Ambiente der liebevoll  
restaurierten Traditionswirtschaft über den Dächern  
von Marburg und direkt unterhalb des Marburger  
Landgrafenschlosses.

Unser Restaurant Bückingsgarten blickt auf eine lange  
Geschichte als traditionsreicher Schankbetrieb zurück. 
Marburger und Touristen aus aller Welt kehren hier ein, 
um den atemberaubenden Ausblick bei gutem Wein, frisch 
gezapftem Bier und hochwertigen Speisen zu genießen.

UNSERE SOMMERTERRASSE
In ungezwungener, geselliger Atmosphäre  
genießen Sie hier volkstümlich, rustikale Küche in  
bester Qualität von unserer Biergarten-Karte. Wenn 
Sie den Aufstieg zu Fuß unternommen haben, können 
Sie sich auf unserer Terrasse von Frühjahr bis zu den 
milden Herbstmonaten mit einem frisch 
gezapften Bier oder einer anderen kühlen 
Erfrischung aus unserer breiten Getränke-
auswahl belohnen.

In Kooperation mit Deutschlands „Fleisch-
papst“ Wolfgang Otto haben wir für Sie eine 
Auswahl der besten und aromatischsten 
Fleischsorten erarbeitet. Sie bekommen bei 
uns den puren und unverfälschten Genuss, 
ein „ordentliches“ Stück Fleisch auf den Teller!

Eröffnung der Sommerterrasse

Ostersonntag | 01. April



Erlebnisabende
SÜDEUROPÄISCHER ABEND
Lernen Sie unsere Spezialitäten aus Portugal  
und Spanien kennen. Probieren Sie den  
spanischen Schinken und Käse zusammen  
mit unseren portugiesischen Weinen.

Fr 23.02. | 18:30 – 22 Uhr | 49 € 

WEIN & KÄSE ABEND
Verköstigen Sie unsere luxuriösen  
Käsesorten aus dem Hause Xavier David  
mit hausgebackenem Brot in  
Kombination mit exzellenten Weinen.

Fr 20.04. | 18:30 – 22 Uhr | 49 €SCHLEMMERSET

Authentische Spezialitäten, die mit  

handwerklicher Sorgfalt produziert werden, 

zeichnen das VITA essentials aus.  

Jeden Samstag  bieten wir Ihnen die Möglichkeit 

eine Zusammenstellung unserer Qualitäts- 

produkte gemeinsam zu genießen. 

» 1 Flasche Nilsecco (trocken)

» 1 Teller mit einer Käse- & Wurstauswahl

» 1 Espresso pro Person

Samstags | für 4 Personen |  11 € p.P.

Alle Preise verstehen sich pro Person inkl. MwSt.



Schwarze Vanille oder Stracciatella? Waffel oder Becher? 
Zum Frühstück und zum Mittag?  
Eis nach dem Kaffee? Eis nach dem Eis? 

Ganz egal, Hauptsache Eis – und das am Liebsten das ganze 
Jahr über. Wie gut, dass unserem Gelatiere Mauro nie die 
Ideen ausgehen. In seinen ausgefallenen Kreationen und 
bekannten Klassikern stecken viel Zeit, gute Laune und 
besonders viel Amore – das schmeckt man ganz einfach. 

EIS geht 
immer!

FEIERABEND

EINTRITT 3 €

MARBURGS

DIE AFTERWORK 
PARTY ‒ JEDEN 
1. DONNERSTAG 
IM MONAT

AB 18:00 UHR MIT DJ





Februar
Do	 01.02. 

JUBILÄUM - 3 Jahre Afterwork Party 
Aroma Bistro & Eisbar, ab 18 Uhr | 3 €

Sa 	 03.02. 

BACKKURS »Apfelstrudel & Vanillesoße« 
Café Rosenpark, 16 Uhr | 48 €

So	 04.02.

SONNTAGSBRATEN »Wildsauerbraten« 
Rosenpark Zirbelstube, 12 – 14 Uhr | 16,50 €

Mo	 05.02.	 bis	 Di	 27.02.

BETRIEBSFERIEN 
Weingut am Nil

So	 11.02.

SONNTAGSBRATEN »Geschmorte Ochsenbacken«	
Rosenpark Zirbelstube, 12 – 14 Uhr | 16,50 €

Di	 13.02.

NÄRRISCHES TISCHBUFFET 
Café Rosenpark | 24,50 €

Mi	 14.02.

FRÜHSTÜCK FÜR VERLIEBTE 
Café Rosenpark, ab 9 Uhr | 24,50 €

Mi	 14.02.

SÜSSE VERFÜHRUNG 
Café Rosenpark, nachmittags | 12,50 €

Mi	 14.02.

VALENTINSMENÜ »Romantik in 4 Gängen« 
Marburger Esszimmer, ab 18 Uhr | 52 €

Mi	 14.02.

VALENTINSMENÜ »Romantik in 3 Gängen« 
Restaurant Bückingsgarten, ab 12 Uhr | 42 €

Mi	 14.02.

VALENTINSMENÜ »Romantik in 3 Gängen« 
Restaurant Waldschlösschen, ab 12 Uhr | 42 €

Mi	 14.02.

TISCHBUFFET	  
Restaurant Rosenpark, ab 18 Uhr | 39 €

Mi	 14.02.

Zeit zu zweit – Wellness & Menü 	
Rosenpark Spa | 75 €

Sa	 17.02.

COCKTAILKURS »Fortgeschrittene« 
Rosenpark Bar, 15 – 18 Uhr | 59 €

So	 18.02.

SONNTAGSBRATEN »Veggi – Böhmische Knödel« 
Rosenpark Zirbelstube, 12 – 14 Uhr | 12,50 €

Fr	 23.02.

SÜDEUROPÄISCHER ABEND 
VITA essentials | 49 €

Sa 	 24.02.

BACKKURS »Käsekuchen Klassiker« 
Café Rosenpark, 16 Uhr | 48 €

So	 25.02.

SONNTAGSBRATEN »Gelackter Schweinebauch« 
Rosenpark Zirbelstube, 12 – 14 Uhr | 15,50 €



Alle Preise verstehen sich pro Person inkl. MwSt.

März
Do	 01.03.	 bis	 Mo 30.04.

CLARINS »Bye, Bye Dry« 
Rosenpark Spa | 55 €

Do	 01.03. 	 bis	 Mo 30.04.

TIEFENENTSPANNUNG 
Rosenpark Spa | 45 €

Do	 01.03.

AFTERWORK PARTY 
Aroma, ab 18 Uhr | 3 €

Do	 01.03.	 bis	 So	 11.03.

VIVE LA FRANCE - WOCHE 
Restaurant Waldschlösschen

Sa	 03.03.

BARCHEFS NIGHT »Die Vielfalt des Wodkas« 
Rosenpark Bar, ab 21 Uhr

So	 04.03.

SONNTAGSBRATEN »Forelle Müllerin Art« 
Rosenpark Zirbelstube, 12 – 14 Uhr | 16,50 €

Sa	 10.03.		 &	 So	 11.03.

FRÜHLINGSMARKT 
Hofgut Dagobertshausen, 11 – 18 Uhr

So	 11.03.

FRÜHLINGSBRUNCH 
Hofgut Dagobertshausen, 11 – 15 Uhr | 49 €

So	 11.03.

Sonntagsbraten »Kalbshaxenfleisch«	
Rosenpark Zirbelstube, 12 – 14 Uhr | 17,50 €
 
 
 

Di	 13.03.	 bis	 Do	29.03.

BÄRLAUCHWOCHEN 
Rosenpark Restaurant

Fr	 16.03.

ASIAREISE 
Marburger Esszimmer, ab 18:30 Uhr | 69 €

Sa 	 17.03.

BACKKURS »Französische Tartes«	
Café Rosenpark, 16 Uhr | 48 €

Sa	 17.03.

ST. PATRICKS DAY 
Rosenpark Bar

So	 18.03.

SONNTAGSBRATEN »Krustenbraten vom Schwein« 
Rosenpark Zirbelstube, 12 – 14 Uhr | 16,50 €

Mo	 19.03.	 bis	 So	 08.04.

MORCHELWOCHEN 
Rosenpark Restaurant

So	 25.03.

SONNTAGSBRATEN »FRÄNKISCHES SCHÄUFELE« 
Rosenpark Zirbelstube, 12 – 14 Uhr | 17,50 €

Do	 29.03.

LOUNGE EXPRESS MIT LIVE MUSIK 
Rosenpark Bar, ab 21 Uhr

Fr	 30.03.

FISCHMENÜ am Karfreitag (3 Gänge) 
Rosenpark Restaurant, ab 18 Uhr | 39 €

Fr	 30.03.

FISCHMENÜ am Karfreitag (3 Gänge) 
Rosenpark Zirbelstube | 34,50 €

Fr	 30.03.

FISCHMENÜ am Karfreitag (3 Gänge) 
Restaurant Bückingsgarten, 19 Uhr | 39 €



April
So	 01.04.

ERÖFFNUNG DER SOMMERTERRASSE 
Restaurant Bückingsgarten

So	 01.04.

OSTERMENÜ (auch à la carte möglich) 
Marburger Esszimmer, 11:30 – 14 Uhr & ab 18 Uhr

So	 01.04.
Ostermenü (auch à la carte möglich) 
Restaurant Waldschlösschen, ab 12 Uhr | 42 €

So	 01.04.		 &	 Mo 02.04.

OSTERBRUNCH 
Hofgut Dagobertshausen, 11 – 15 Uhr | 49 €

So	 01.04.		 &	 Mo 02.04.

FRÜHSTÜCKSBUFFET 
Café Rosenpark, 9 – 12 Uhr | 24,50 €

So	 01.04.		 &	 Mo 02.04.

OSTERLUNCHBUFFET 
Rosenpark Restaurant | 39 €

Mo	 02.04. 	 bis	 Mo 16.04.

BETRIEBSFERIEN 
Marburger Esszimmer	

Di	 03.04.	 bis	 So	 15.04.

VORBOTEN DES FRÜHLINGS 
Restaurant Waldschlösschen

Do	 05.04.

AFTERWORK PARTY 
Aroma Bistro & Eisbar, ab 18 Uhr | 3 €

Sa	 07.04.

BARCHEFS NIGHT »FRÜHER WAR ALLES BESSER PARTY« 
Rosenpark Bar, ab 21 Uhr	

So	 08.04.

SONNTAGSBRATEN »Glasierter Schweinenacken« 
Rosenpark Zirbelstube, 12 – 14 Uhr | 14,50 €

So	 15.04.

SONNTAGSBRATEN »Frische Kartoffelbratwürste« 
Rosenpark Zirbelstube, 12 – 14 Uhr | 12,50 €

Fr	 20.04.

WEIN & KÄSE ERLEBNISABEND 
VITA essentials | 49 €

So	 22.04.

SONNTAGSBRATEN »Kalbsrücken« 
Rosenpark Zirbelstube, 12 – 14 Uhr | 21 €

Sa	 28.04.

COCKTAILKURS »Basic« 
Rosenpark Bar, 15 – 18 Uhr | 59 €

So	 29.04.

SONNTAGSBRATEN »Falscher Hase« 
Rosenpark Zirbelstube, 12 – 14 Uhr | 13,50 €



RESERVIERUNG
&	 ANMELDUNG
FÜR ALLE VERANSTALTUNGEN UNTER:

06421 6005-0
info@vilavitamarburg.de

WWW.VILAVITAMARBURG.DE


