
Unsere Spargelkarte

Unsere Verkaufsstellen in Marburg mit original Dagobertshäuser Spargel (auch geschält!) 

	» Dagobertshausen Hofverkauf  
(Dagobertshäuserstraße 12)

	» E&S Bude Cölbe | Kornhaus Ruppersberg 
(Kassler Straße 83)

	» E&S Bude Marbach | Esso Tankstelle 
(Emil-von-Behring-Straße 45)

	» E&S Bude Südviertel | Konditorei  
Klingelhöfer (Haspelstraße 21)

	» E&S Bude Ortenberg (Ortenbergsteg 11)

Zusätzlich verkaufen folgende Märkte in  
diesem Jahr unseren Dagobertshäuser  
Spargel und unsere Erdbeeren:

	» VITA Essential (Bahnhofstraße 20)
	» Tegut Wehrda (Am Kaufmarkt 1)
	» Tegut Cappel (Marburger Straße 100)
	» Tegut Innenstadt (Universitätsstraße 8)
	» Tegut Ketzerbach (Ketzerbach 25-28)

	» Herkules Cappel (Temmlerstraße 19)
	» Rewe Sterzhausen  
(Wittgensteiner Straße 1 G)

	» Tegut Gießen Schlangenzahl  
(Adolph-Kolping-Straße 9)

	» Herkules Gießen (Marburger Straße 143-145)
	» Tegut Gießen (Porstendorfer Straße 3)
	» Tegut Kirchhain (Mühlgasse 11)
	» Herkules Kirchhain (Fuldaer Straße 10-12)

*E&S: Erdbeere & Spargel

Endlich ist er da: 

Der beliebte heimische Spargel  

des Hofguts Dagobertshausen 

In den besonders nährstoffhaltigen Lehmböden  
rund um Dagobertshausen wächst unser Spargel zwar 

langsamer als in den profaneren Sandböden  
anderer Anbieter aus südlicheren Gefilden, dafür ist  

sein intensiver Geschmack aber einmalig. 

Um auch zu Hause in diesen Genuss zu kommen,  
erhalten Sie den tagesfrisch gestochenen  

Dagobertshäuser Spargel an diversen Verkaufsstellen 

(siehe unten). 

100 % Hofgut Dagobertshausen  

100 % Heimat!

Original „Gentile“ Rigatoni  
mit Spargel, Parmesanvelouté  

& Grana Padano   

Vorspeise 14 € | Hauptgang 26 €

Dagobertshäuser Spargelsuppe  
mit geräucherten Lachsstreifen  

12 €

Waldschlösschens Spargelsalat  
mit Erdbeeren, Olivencrumble & Burrata  

22 €

Marinierter grüner & weißer Spargel  
mit gerillter Wachtelbrust 

und gebackenem Wachtelei
24 € 

 
Dagobertshäuser Spargel  

(500 g Rohgewicht) 
mit kleinen Dagobertshäuser Kartoffeln 

 25 € 

passend dazu:

Italienischer Rovagnati Schinken 
+ 14 €

Tranche vom Glen Douglas Lachs 
+ 18 €

Kleines Wiener Schnitzel  
vom Kalb

+ 13 €

Kleines Kalbsfilet (130 g)
+ 22 €

 

Unsere Weinempfehlung 

zum Spargel

Grüner Veltliner „Kremser vom Urgestein“ 
Weingut Türk / Kremstal

34 €  

Soave „Calvarino“ 
Tenuta Pieropan / Venetien

39 €  



*A&S: Asparagus & Strawberry

Our points of sale in Marburg with original Dagobertshausen asparagus (also peeled!):

Our Asparagus Menu

	» Dagobertshausen farm sale  
(Dagobertshäuserstraße 12)

	» A&S* Bude Cölbe | Kornhaus Ruppersberg 
(Kassler Straße 83)

	» A&S Bude Marbach | Esso petrol station 
(Emil-von-Behring-Straße 45)

	» A&S Bude Südviertel | Pastry shop 
Klingelhöfer (Haspelstraße 21)

	» A&S Bude Ortenberg (Ortenbergsteg 11)

In addition, the following markets are 
selling our asparagus and strawberries 
from Dagobertshausen this year:

	» VITA Essential (Bahnhofstraße 20)
	» Tegut Wehrda (Am Kaufmarkt 1)
	» Tegut Cappel (Marburger Straße 100)
	» Tegut downtown (Universitätsstraße 8)
	» Tegut Ketzerbach (Ketzerbach 25-28)

	» Herkules Cappel (Temmlerstraße 19)
	» Rewe Sterzhausen  
(Wittgensteiner Straße 1 G)

	» Tegut Gießen Schlangenzahl  
(Adolph-Kolping-Straße 9)

	» Herkules Gießen (Marburger Straße 143-145)
	» Tegut Gießen (Porstendorfer Straße 3)
	» Tegut Kirchhain (Mühlgasse 11)
	» Herkules Kirchhain (Fuldaer Straße 10-12)

Finally here: Qur famous  

locally cultivated asparagus from 

the Hofgut Dagobertshausen

In the particularly nutrient-rich loamy soils 
around Dagobertshausen our asparagus grows at  
a slower pace than in the more mundane sandy  

soils in southern Germany. However, this leads to its 
unique and intense flavour. To enjoy this taste  

at home aswell, you can purchase the freshly cut  
asparagus from Dagobertshausen at various points  

of sale (please see below). 

100 % Hofgut Dagobertshausen  

100 % Home!

Original “Gentile” rigatoni  
with asparagus, Parmesan velouté  

& Grana Padano cheese 

as a starter 14 € | as a main course 26 € 

Dagobertshausen asparagus soup  
with smoked salmon strips  

12 €

Waldschlösschen asparagus salad  
with strawberries, olive crumble & Burrata  

22 €

Marinated green & white asparagus  
with strawberries, olive crumble & Burrata

24 €

 
Asparagus from Dagobertshausen 

(500g gross weight) 
with small potatoes from Dagobertshausen 

 25 € 

may be combined with:

Italian Rovagnati ham
+ 14 €

Tranche of Glen Douglas salmon 
+ 18 €

Small Wiener Schnitzel  
from the topside of veal meat

+ 13 €

Small veal fillet (130 g)
+ 22 € 

 

 

Our white wine  

recommendation

Grüner Veltliner „Kremser vom Urgestein“ 
Weingut Türk / Kremstal

34 €  

Soave „Calvarino“ 
Tenuta Pieropan / Venetien

39 €  


