WALDSCHLOSSCHEN

Apero

Waldschlosschens Winterzauber aus der
Hofgut Thermoskanne (mit oder ohne Alkohol)

Vorspeisen (i der Tischmitte platzert)

Ganzes warmes Waldschlosschen Mehrkornbrot
mit Dip von fermentierter Dago-Tomate

Waldschlosschens spicy Beef Tatar
auf gerostetem Kornerbrot

Dagobertshauser Kiirbis, geschmort
und gepickelt, mit geraucherter Entenbrust

Tempura-Garnele mit asiatischem
Gurkensalat und gerosteter Erdnuss

Geraucherter Biiffelmozzarella
aus dem Brandenburgischem Mittenwalde

Spinat-Ziegenkasekrapfen mit
marinierter Roter Beete

Dessert

Aus der Gusseisen-Pfanne;

Mandelsplitter-Kaiserschmarrn
mit Dagobertshauser Apfelkompott
und tagesfrischem AROMA-Eis

Digestif

Waldschlosschens Birnenlikor
mit Schlagobers

IGLUS

Hauptgang nach Wahl

Langzeit in Rotwein geschmorte
Schulter vom Simmentaler

Rind
oder

Brust und Keule von der Gans
mit Kartoffelknodel und Apfel-Rotkraut

oder

Resch gebratene Semmeltaler
mit Ragout von Waldpilzen

oder

Filet vom weiffen Heilbutt
mit Beurre Blanc

Die Beilagen werden ebenfalls
in der Tischmitte platziert:

Gratin von Dagobertshauser Kartoffeln
Rosti-Pommes

Rahmiger Lauch

In Butter glasierter Romanesco



WEINKARTE

Weiffwein
2021er Mendes | Alvarinho “Contacto” Portugal 33€
2020er Tiirk | Griiner Veltliner ,,Loess" Osterreich 33€
2021er Weingut am Nil | Grauburgunder Pfalz 33€
2020er Pojer & Sandri | ,,Vigna Palai” Trentino 35€
2021er Soalheiro | Alvarinho ,,Allo” Portugal 35 €
2021er Terras Gauda | Albarino “O Rosal” Spanien 39 €
2020er Ceretto | Arneis “Blangé Piemont 48 €
2020er Jermann | Pinot Grigio Friaul 49 €
2020er Jermann | Sauvignon Blanc Friaul 49 €
2020er Pojer & Sandri | Sauvignon Blanc Trentino 49 €
2019er Gérard Boulay | Sancerre “Chavignol” Loire 54 €
2020er Mendes | Alvarinho “Expressoes" Portugal 55 €
2018er von Schubert | Riesling GG “Abtsherg" Ruwer 69 €
2017er Pojer & Sandri | Weissburgunder ,Faye* Trentino 69 €
2019er Kiinstler | Riesling “Weiss Erd" Rheingau 74 €

Roséwein
2021er Weingut am Nil | Rosé Trocken Pfalz 33€

Rotwein
2017er Heraclio Alfaro | Rioja Crianza Spanien 33 €
2019er Herdade dos Grous | Alentejo Tinto Portugal 35€
2018er Quinta Sardonia | Tempranillo ,,Sardon” Spanien 35€
2020er Ceretto | Dolcetto “Rossana” Piemont 39 €
2013er Quinta de Valbom | Douro Tinto Portugal 45 €
2019er Fattoria Le Pupille | “Poggio Valente” Maremma 54 €
2019er Herdade dos Grous | “23 Barricas” Portugal 54 €
2019er Herdade dos Grous | ,,Moon Harvest" Portugal 54 €
2016er Lacules Estate | Syrah/Cabernet “The Chord” Griechenland 54 €
2015er Weingut am Nil | Spatburgunder“Saumagen” Pfalz 59 €
2019er Schneider | ,,Rooi Olifant" Sudafrika 59 €
2013er Gini | Valpolicella ,,Cru” Venetien 59 €
2014er Tenuta Monteti | Cabernet/Merlot ,,Monteti” Toskana 69 €
2016er Chateau L Hetre | Cotes de Castillon Bordeaux 85 €
2010er Monteverro | Syrah “Tinata” Toskana 99 €

Unsere besonderen Empfehlungen
fiir den vinologischen Iglu-Genuss

Wir halten
noch viele
weitere

Weinschitze
fiir Sie bereit.

Fragen Sie
gern nach
der grofien
‘Waldschloss-
chen Karte.



