
Hauptgang nach Wahl

Halbe Oldenburger Ente 
mit Orangensauce, Kartoffelknödel &  

Apfelrotkohl

oder

Tomahawk -Steak vom  
Duroc-Schwein/Biohof May  
aus der Rhön mit Salbei & Knoblauch

oder

Zweierlei vom Rind  
geschmort & rosa gebraten 

oder

Gebratener Wolfsbarsch  
à la Bordelaise mit Beurre Blanc

oder

Ockershäuser Wildgulasch 

oder

Südtiroler Spinatknödel   
gefüllt mit Bergkäse, Butterbrösel &  

gerahmten Schwarzwurzeln

Die Beilagen werden ebenfalls 
in der Tischmitte platziert:
Rosenkohl, Rahmwirsing, Rösti-Pommes, 
und Butterspätzle 

Apero 
Waldschlösschens Winterzauber mit  

Dagobertshäuser Ingwer (mit oder ohne Alkohol)

Vorspeisen (in der Tischmitte zum Teilen) 

Dago-Brot von der Bäckerei Philipps  
mit Feigen-Röstzwiebel-Frischkäse

Waldschlösschens Beef Tatar  
auf Knoblauch-Brioche

Gerösteter Lauch mit Südtiroler Speck

Käsefondue mit gebackenen Drillingen,  
Mohn & Piment

Gepickeltes winterliches Gemüse  
vom Hofgut Dagobertshausen im Weckglas

Rosa gebratenes Roastbeef (kalt)  
mit Sauce Gribiche

Gebackene Austernseitlinge in Panko  
mit Petersilien-Kräutersauce

Dessert
Aus der Gusseisen-Pfanne: 

Mandelsplitter-Kaiserschmarrn mit flambierten 
Grappa-Trauben, Dagobertshäuser Apfelkompott 

und Madagaskar-Vanille-Eis aus dem AROMA

Digestif
Waldschlösschens Birnenlikör  

mit Schlagobers 



WEINKARTE Unsere besonderen Empfehlungen  
für den vinologischen Iglu-Genuss

Wir halten noch viele weitere Weinschätze für Sie bereit. 
Fragen Sie gern nach der großen Waldschlösschen Karte.

2023	 Manz | Weissburgunder  “Löss”	 Rheinhessen	 36 €
2017	 Herdade dos Grous | Alentejo “Reserva” 	 Portugal	 45 €
2021	 Terras Gauda | Albarino ”La Mar”	 Spanien	 48 €
2022	 Domaine Drouhin | Chardonnay ”Mâcon-Villages“   	 Burgund	 49 €
2022	 Pieropan | “Calvarino”	 Venetien	 49 €

Weißwein

2022	 Teso La Monja | Tempranillo	 Spanien	 34 €
2020	 Sierra Cantabria | Crianza	 Spanien	 38 €
2013	 Gini | Valpolicella “Cru”	 Venetien	 59 €
2019	 Tenuta Vallocaia | “Vallocaia” Riserva	 Toskana	 65 €
2022	 Tenuta Brancaia | “Ilatraia”	 Toskana	 85 €

Rotwein

Roséwein

2023	 Maison Saint AIX | AIX Rosé	 Provence	 45 €


