
Vorspeisen

Bunter Sommer-Salat 
mit marinierter Baby-Artischocke  

9,50 €

Rote Bete „à la Waldschlösschen“ 
mit karamellisiertem Ziegenkäse 

12 €

Caesar Salat 
mit gereiftem Parmesan 
und sardischem Olivenöl 

13 € 

optional: Drei gebratene Gambas +8 €

Mozzarella di Bufala Campana 
mit Kirschtomaten, Ruccola, altem 
Balsamico und sardischem Olivenöl  

15 €

Vitello tonnato 
mit „Don Bocarte“ Tuna 

15 €

Sashimi vom Yellofin-Tuna 
mit Teriyaki-Sauce, Chili 
und geröstetem Sesam 

18 €

 

Unser Klassiker

Waldschlösschens spicy Beeftatar 
mit Brotchip 

15 € 

 
 

Mezze der
„Levante Küche“

Mit „Levante“ bezeichnet man 
traditionell das „Morgenland“, in dem 

die Sonne aufgeht. Wir servieren unsere 
Mezze in vielen kleinen Schüsselchen, 
die wir Ihnen in die Mitte des Tisches 
zum gemeinsamen Teilen servieren. 

 
Geröstete Koriander-Kichererbse

Ofentomaten-Hummus
Rote Bete Falafel 

mit Tahin-Joghurt Dip
Auberginen-Baba-Ghanoush

Bulgur-Petersilien Taboulé
Spicy Melonen-Halloumi Salat 

mit Za´atar
Sashimi vom Yellofin-Tuna
Dazu reichen wir Pita Brot 

und Knoblauch-Joghurt Sauce
ab 2 Personen 

21 € pro Person

Waldschlösschen 
Geschmacksexplosion

Tranchen vom Rinderfilet 
in spicy-fruchtigem Curry- 

Teriyaki-Schaum mit Koriander, 
Schweinekrusten-Popcorn 

und Erdnüssen 
35 €

Kross gebratenes Filet 
vom Atlantik Wolfsbarsch 

auf Zitronen-Basilikum-Risotto 
29 €

„Soulfood“
Handgemachte Pasta 

mit Zitronen-Basilikum-Pesto, 
altem Parmesan und 
sardischem Olivenöl 

16 €

Original Wiener Schnitzel aus der 
Kalbsoberschale mit Dagobertshäuser 

Kartoffel-Stampf und Salat 
von dicken Gurken 

24 €

Tranchen vom Black Angus 
„Tagliata di manzo“ mit Rucola, 

Pinienkernen und 
halbgetrockneten Tomaten 

26 €

Roastbeef „US Prime“ auf Portweinjus 
mit wildem Brokkoli und Rösti-Sticks 

42 €

Desserts
Dagobertshäuser Kirschcrumble 

mit AROMA Vanilleeis 
8,50 €

Marinierte Erdbeeren 
mit AROMA Vanilleeis  

8,50 €

Aus unserer Aroma Eismanufaktur:

Tagesfrische Premiumeissorten
Erdbeere

Amalfi-Zitrone
Gesalzene Erdnuss
Sizilianische Pistazie 

je Kugel 2,50 €



Liebe Gäste, liebe Weinfreunde,
Sie finden in unserer Weinkarte eine feine, kleine Selektion an ausgesuchten Weinen aus aller Welt. 

Wir haben diese bewusst nicht klassisch nach Ländern und Regionen sortiert, sondern nach Rebsorten und deren geschmacklicher 
Intensität. Dieses soll Ihnen helfen, auch ohne Weinbaustudium immer den richtigen Wein für den richtigen Moment zu finden.  

Wir präsentieren Ihnen hier eine Vorauswahl unserer beliebtesten und offenen Weine - zum Wohl!

Prickelndes 
aus Italien

Prosecco Spumante 
7 € / 0,1

Champagner Laurent Perrier 
12 € / 0,1

Wine by the glass
Weißwein 

Riesling 
Weingut Am Nil / Pfalz 

8 € / 0,2

Grauburgunder 
Weingut am Nil / Pfalz 

8,50 € / 0,2

Grüner Veltliner „Vom Löss“ 
Türk / Niederösterreich 

8,50 € / 0,2

Müller Thurgau „Palai“ 
Pojer & Sandri / Südtirol 

9 € / 0,2

Alvarinho „Praia“ 
Soalheiro / Portugal 

8,50 € / 0,2 

Summertime
Ein wunderbar eleganter 

und leichter Rosé 
9,50 € / 0,2 

Rotwein 
Alentejo Tinto 

Herdade dos Grous / Portugal 
8 € / 0,2

Rosso Corte Bella 
Apollonio / Italien 

8 € / 0,2

Merlot „Caburnio“ 
Monteti / Maremma 

9,50 € / 0,2

„Nonino Botanical 
Drink“

100% pflanzlicher Aperitif mit  
floralen, fruchtigen Aromen, 
eisgekühlt serviert und mit 

Prosecco Spumante aufgefüllt 
8,50 €

 
„Aperitif Klassiker“

Campari Orange 
7 € / 0,2

Aperol Spritz 
7 € / 0,2

 
„Feldfrisch“ 

Erdbeersecco von unserem 
Hofgut Dagobertshausen

Erdbeersecco mit frischen Erdbeeren 
und Minze aus Dagobertshausen auf 

Eis (mit oder ohne Alkohol) 
7 € / 0,2

 
Limonaden 

von Thomas Fentiman 
aus Großbritannien

Mandarin & Seville Orange Jigger 
Victorian Lemonade 

Rose Lemonade 
Ginger Beer 

je Flasche / 4,90 € / 0,275

 
Alkoholfreie 

Durstlöscher
Apfelsaft-Schorle	 3,30 € / 0,3

Rhabarber-Schorle	 3,60 € / 0,3

Johannisbeer-Schorle	 3,60 € / 0,3

Maracujasaft-Schorle	 3,60 € / 0,3

Trauben Secco	 5 € / 0,1

Sinalco -  
Cola / Orange / Zitrone         3,30 € / 0,3

 

Hans Reisetbauer
Blue Gin 

mit Fentiman Premium Tonic Water 
auf Eis, dazu Limette und Zitrone  

9,50 € / 0,3

Sloeberry Gin 
auf Eis mit Fentiman 
Premium Tonic Water  

9,50 € / 0,3

Bier vom Fass
Veltins Pilsener  

2,80 € / 0,3 
4 € / 0,5

Veltins Radler  
2,80 € / 0,3 

4 € / 0,5

Maisel’s Weisse 
4 € / 0,5

 
Flaschenbiere

alkoholfrei
Veltins Pilsener 2,80 € / 0,3

Maisel’s Weisse 3,80 € / 0,5

 
Wasser

Staatl. Fachingen - Naturell - 
2,80 € / 0,25 

6 € / 0,75

Staatl. Fachingen - Medium -  
2,80 € / 0,25 

6 € / 0,75

Acqua Panna  
6,90 € / 0,75

San Pellegrino 
6,90 € / 0,75


