Um&pei&m

Knackiger Marktsalat
mit spicy Pekannlissen an
Gegenbauer Essig-Marinade

12 €

Rote-Beete-Tatar
mit Mango und Avocadocreme

14 €

Salat von der Peking-Entenkeule
mit Koriander und Thai Vinaigrette

17 €

Tempura-Garnele
mit Wasabi-Mayonnaise und
exotischen Friichten

18 €

Sashimi vom Yellow Fin Tuna
mit Gurken-Shiso-Salat und
Ponzu-Marinade, dazu Edamame
und Wasabi-Sesam

22 €

Terrine von der Entenleber
mit Brioche und Zitronenconfit,
dazu SUBweingelee

23€

Suppen/
Crémesuppe von der
Petersilienwurzel
mit knusprigen Chips
und eigenem Ol
9€

Consommé
von der Peking-Ente
mit Thai-Aromen

M€
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Waupbspe{'&m

Spicy Pulpo und Garnelenpfanne

»a la portuguese” mit reichlich
Knoblauch und Gaues WeiBbrot

Oouspeise 18 € Hauptgang 29 €

Radicchio-Risotto
mit karamellisiertem Ziegenkase
und winterlichen Krautern
22 €

»Egg Benedict”
nach Waldschlésschen Art
Pochiertes Bio-Ei, Spinatcreme,
Sauce Hollandaise, Kartoffel-
crunch, Schinkenchips
22 €

Original Wiener Schnitzel
aus der Kalbsoberschale mit
Dagobertshauser Kartoffelstampf
und Salat von dicken Gurken,
dazu Preiselbeeren
29 €

Wildragout
aus der heimischen Jagd
mit Apfelrotkohl und
hausgemachten Spatzle

32€

Langzeitgeschmorte Backe
vom Bio-Kalb mit getriffeltem
Dagobertshauser Kartoffelstock
und spicy Blattspinat

34 €

Gegrillter Label Rouge
Miso-Lachs
mit Shiitakepilzen an
Orangen-Ingwer-Marinade mit
Dagobertshauser Kartoffelcreme
und Wasserkresse

34 €
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Dessents

Schokoladen Créme Brilée
mit marinierten Beeren und
Himbeersorbet

12 €

Ofenschlupfer
mit Nissen und Rumtopf-
zwetschgen an
AROMA Pistazieneis

14 €

Tawny-Tarte
von dunkler Schokolade
mit AROMA Salzkaramell-Eis

16 €

.. dazu ein Glas 20+ahriger
Tawny Port ,Quinta do Noval”

9 € (4d)
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Aus dev
Gmei&ew-’P{janm

Mandelsplitter-Kaiserschmarrn

mit Dagobertshauser Apfelkompott

und tagesfrischem AROMA-Eis
(ab 2 Personen bestellbar)

14 €pwo Person

Aus unserverv Avoma
&Mnmmﬁakm

Tagesfrische
Premiumeissorten

jo Kugel 3,00 €
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Prickelndes Belsazav Tonic” Atk '
onic A Gﬁﬁ%’lﬂ,@

Vermouth, fruchtig, spritzig,
herber Aperitivo auf Eis serviert

Prosecco Spumante Brut DOC
Villa Chiopris / Venetien

/ /
7 7
/ /
850 €0, é und mit Grapefruit garniert 2 Apfelsaft-Schorle 460€/03
o ’ 950€/02 7 Rhabarber-Schorle 460€/03
Jusg‘gg;rzzgvl?ast:r;ien 2 2 Johannisbeer-Schorle 4,60 €/0,3
/ /
/ 2 Maracujasaft-Schorle 460€/0,3
12€/01 - The House of Lustaw el
7 2 Trauben-Secco 7,00 €/ 0/
/7 /7
. Y/ Beste Sﬂle’ﬂ”?au&;‘l/l/ld,a,ﬂu&m 2 Sinalco: Cola /
wm/e/ 6%/ WW/ gﬂﬂ% Fine Orange / Zitrone 460€/03
ino ,,Jarana“
WeiBwein 6,5 Hofgut Apfelsaft 500€/03
) o Medium Dry ,Los Arcos® Orangensaft 500€/03
Pinot Grigio
Lenotti / Venetien 2 6€/5d .
8€/02 7  Deluxe Cream ,Capataz Andres® 7
‘ 7e/5d / Wasser
Alvarinho ,,3 Rios* ’ ;
Mendes / Portugal ; ; Staatl. Fa3c5hing/en -5Naturell -
850€/02 4 'BW Gm ’, S50€/02
y / 790 €/ 0,75
Griin”er Velt_liner“,,Vom_Liiss“ é _ ~ Blue Gin _ g Staatl. Fachingen - Medium -
Tlrk / Niederosterreich 2 mit Fentiman Premium Tonic ’, 350 €/ 0,25
9€/02 / Water auf Eis und Zitrone A ! ’
12€/03 790 €/075
Miiller Thurgau ,,Palai“ . Acqua Panna
Pojer & Sandri / Trentino it ?é?]ﬁrzeazslggmium 950€/075
950€/02 Tonic Water auf Eis SagnS(I;elleg;lljno
. 12€/0,3 / S0 €/0,
/ /
/ /
/7 /
/ H A ANSN NN QRO NNNNNNNNNNNNNNNNNN
Rotwein : Biev vom Fass /
/7 /
/ /
Negroamaro ,Corte Bella“ ’ Velltigg Pi/l:s)eSner 7
Apollonia / Apulien , 20 €/0, /
8€/02 / 6€/05 / K
7 . +  Café Creme 3,00 €
“ 7 Veltins Radler ; '
Barpera ,,dgl Moqferrato / 430€/0,3 Z Pott Filterkaffee 2,90 €
Villa Sparina / Piemont ’6 €/O5' Latte M hiat 450 €
850€/0.2 ’ atte Macchiato :
Rioia Cri Maisel’s Weisse Cappuccino 390 €
loja Lrianza 6€/05 E / Doppi 3,20 €/ 5,90
Heraclio Alfaro / Spanien , / , Spresso oppp 20 €/590 €
950 €02 2 2 Espresso Macchiato 3,60 €
/ , 2 Milchkaffee 450 €
Alentejo Tinto / MMWD@ ? HeiBe Schokolad 450
€
Herdade dos Grous / Portugal é , g eibe Schokolade ’
990 €/0.2 ? alkeholfrei / o Fiobe s
/ Veltins Pilsener / wiv auf Stvohhalme in jeglichev Foum.
; 430€/03 ; WAMMMWM
/ /
2 , v Sie bereit
7 Maisel’s Weisse ; fiw Sie )

6€/05

Lieke Gaste, lieke ei
y y
Sie finden in unserer Weinkarte eine feine, kleine Selektion an ausgesuchten Weinen aus aller Welt.
Wir haben diese bewusst nicht klassisch nach Landern und Regionen sortiert, sondern nach Rebsorten und deren geschmacklicher

Intensitat. Dieses soll Innen helfen, auch ohne Weinbaustudium, immer den richtigen Wein fir den richtigen Moment zu finden.
T:|‘| Wir prasentieren lhnen hier eine Vorauswahl unserer beliebtesten und oﬁﬁwmwm— zumy Wohl! I'E




